
ANTIPASTI 

Starters

Gamberi olio e limone*        €  8,50
Shrimps with oil and lemon

Antipasto misto mare*                      €  9,50     
Mixed seafood appetizer

Antipastone di mare *                   € 21,00
Sea big appetizer 

Granceola                                      € 16,00
Spider-crab

Capesante al forno o griglia*            € 8,00
Baked or grill Scallops

Gamberi in saore                             € 9,50

Sarde in Saore                                € 8,00

Cappelunghe               (prezzo di mercato giornaliero)
Razor clams                                     



Canestrelli  gratinati                      € 9,50
Queen Scallops gratin

Scampi crudi                                  € 12,50 
Raw Nephrops

Tonno crudo                                   € 14,00
Raw tuna

Cozze e Vongole                            € 13,00
Mussels and clams

Fasolari alla busera( se disponibili) € 16,50
Fasolari with tomato sauce

Cozze alla busera                            € 14,00
Mussels with tomato sauce

Patè di Orata                                    € 10,00
Gilt ead bream patè

Capes. alla griglia e canestrelli al forno   € 14,50   
Grilled Scallops and baked queen scallops

Baccalà mantecato                       € 12,00
Purèe of Dried cod

*(prodotto decongelato)  in mancanza di prodotto fresco viene utilizzato 
prodotto decongelato



PRIMI PIATTI    

Spaghetti capesante e radicchio           € 11,00

Spaghetti with scallops and Chioggia’s Chicory

Spaghetti alle vongole                         € 11,00
Spaghetti with clams

Gnocchi ai scampi                           € 14,00
Gnocchi with nephrops pulp

Bavette  Canoce e pomodorini           € 14,00
Bavette(similar to spaghetti) with mantis shrimps and cherry tomatoes

Risotto di vongole e gamberi             € 15,00 
Rice with clams and shrimps                                                          min 2 porz 

Spaghetti ai fasolari                           € 16,00
Spaghetti with fasolari

Bavette al granchio (crab)                               € 16,00

Spaghetti ragù o pomdoro                  € 7,00

Spaghetti with meat or tomato sauce

SECONDI PIATTI



Frittura mista di pesce
*             € 13,00

Mixed fried fish

Solo anelli di calamaro fritti*    € 10,50                 

Grigliata mista di pesce             € 16,00
Mix of grill fish

Sogliola ai ferri o fritte              € 13,50
Grilled or fried sole

Anguilla ai ferri                         € 16,50
Grilled eel

Scampi ai ferri
*                 € 16,00

Grilled nephrops

Scampi fritti*                            € 16,00
Fried nephrops 

Gamberoni alla griglia*           € 12,00
Grilled pranws    

Gamberi fritti*                        € 14,00
Fried shrimps

Coda di rospo ai ferri*  prezzo a peso



Grilled  monkfish                            price at weight

Moleche       prodotto di stagione prezzo di mercato giornaliero

Soft-shell crabs      seasonal product market price daily

Seppioline  prodotto di stagione prezzo di mercato giornaliero

Cuttelfish             seasonal product market price daily

Fritto misto di pesce nostrano     € 20,50 
Home-made mixed fried fish

Solo sarde fritte o ferri               €  9,50

Branzino- Orata- Rombo   al forno   prezzo a peso 
( price at weight)

Bistecca                                     € 7,50
Steak

Bracciola                                   € 7,00
Pork chop

*Cotoletta  pollo patate fritte     € 12,00

* prodotto decongelato ( thawed product)

In mancanza di prodotto fresco verranno utilizzati prodotti decongelati
In the absence of fresh product it used the thawed product



Coperto           € 3,00
Service charge

BEVANDE

Prosecco alla spina 1lt.                             € 8,50
Prosecco on tap 1lt

Prosecco alla spina ½                               € 5,00
Prosecco on tap ½

Vino della casa  1lt.                                 € 7,50
House wine 1lt.

Vino della casa ½ lt.                                € 4,00
House wine ½ lt.

Bottiglia acqua 0,75 lt                             € 2,00
Mineral water (still or sparkling) 0,75 lt

Bottiglia acqua 1/2lt                                € 1,00
Mineral water (still or sparkling) ½

Bibite in lattina e vetro  0,33lt                € 3,00

Drinks on tin or glass 0,33lt            

Birra media alla spina                                   € 4,00
 Medium beer on tap                                                    



VINI BIANCHI IN BOTTIGLIA DEL 
FRIULI

Ribolla Gialla di Specogna      € 21,00

Tommasi Lugana                      € 20,00

Chardonnay Toblar                   € 15,00

PROSECCO IN BOTTIGLIA

VALDO                                        € 15.00

MILLESIMATO VAL D’OCA       € 21,50

BOTT.FERRARI                              €30,00

 BELLAVISTA ALMA BRUT         € 57,00       

Ristorante ai pescatori snc

0415279346

Chiuso lunedi



CONTORNI  
Insalata Verde                    € 2,50
Green salad

Insalata mista                     € 2,50
Mixed salad

Pomodori                           € 2,50
Tomatoes 

Patatine fritte                     € 3,00
French fries

DOLCI 
DESSERT
Tartufo bianco o nero o nocciola         €  4,00
Truffle black or white or hazelnut

Supplemento affogato                         € 1,50
Additional € 1,50

Meringata-Tiramisù- Ricotta pera      € 4,00 
Sorbetto limone                                  € 3,00  
Sorbetto modo mio                             € 3,50
Sorbetto con Amaro del Capo            € 4,50



Caffè

Espresso                              € 1,30
Espresso con correzione     € 1,50
Espresso  doppio                 € 2,50
Espresso decafeinato      € 1,50
Orzo                                    € 1,50
Espresso americano            € 2,00

Liquori e grappe

Limoncello                        € 3,50
Liqurizia                            € 3,50
Liquori nazionali               € 3,50
903Barricata                      € 4,00
903 Bianca                        € 4,00
Grappa Of barrique           € 5,00
Jack daniels                       € 5,00


